Produccion Agricola
Propia

En nuestras Fincas cultivamos y recogemos
nuestra propia cosecha de aceitunas para la
posterior elaboracion de la pasta de aceituna
o olivada.

La recogida del frutos de la oliva la seguimos
haciendo de manera semiartesanal, con me-
dios técnicos que no puedan danar las propie-
dades del fruto. También cave comentar, que
en nuestro cultivo no utilizamos abonos qui-
micos, son siempre organicos para asi garanti-
zar que el producto es 100 % natural.

ELABORACION DE PASTA DE OLIVAS

OLIVADA




La OLIVADA o pasta de aceitunas aromatizada, es
un producto artesanal y tradicional de las orillas del
Mediterraneo. Es un producto muy nutritivo,

sobretodo el procedente de aceitunas negras, es
también de facil digestion. El consumo de este deri-
vado de las aceitunas, favorece un buen funciona-
miento hepatico biliar en nuestro organismo, por la
accion de los colagogos y coleréticos. A nuestro
cuerpo le aportamos grasas monoinsaturadas, con
un nivel de acido oleico de 70—80 %. Destacar la
riqueza en calcio de este tipo de derivados de las
aceitunas y del aceite.

Nuestras instalaciones cumplen con la Normativa

Europea al respecto, con la Ultima inversion tecno-
logica realizada durante el afio 2007 nos permite
ofrecer a nuestros clientes Calidad, Competitividad
y Seguridad Alimentaria.

La Pasta de Aceitunas Olivada

Elaboracion y Envasado Artesanal

En la elaboracion de este producto no intervienen aditivos
quimicos, ni colorantes, ni conservantes. Los parametros
de color y sabor pueden tener pequenas variaciones, sin
que esto influya en la calidad del producto.

BIONSAN somos elaboradores tanto de producto proce-
dente del Cultivo Convencional como del Cultivo Ecologi-
co con Aval del C.C.P.A..E. (Consell Catala de Produccio
Ecologica).

Seguimos un control de la trazabilidad desde que entrar
hasta que sale el producto de nuestro almacén con un
Sistema Informatizados que nos permite localizar todas las
elaboraciones.

Composicion

. OlivadaVerde (por cada 100 g.): principios inmedia-
tos: agua 70 %, proteinas 3.3 %, grasas 20 %, hidra-
tos de carbono 4 %, celulosa 2 %, cenizas 0.7 %.
Minerales: sodio 0.3 % potasio 0.050 %, calcio
0.042 %, magnesio 0.010 %, hierro 0.001 %, fosforo
0.015 %, azufre 0.022 %, cloro 0.002 %, manganeso
0.0002%, cobre 0.00018%,. Vitaminas A 350 U,
Vitamina Bl 0.2 mg, vitamina B2 0.3 mg, vitamina
B6 0.3 mg, vitamina PP 0.4 mg, vitamina E 2 mg.

. Olivada Negra (por cada 100 g): principios inmedia-
tos: agua 30 %, proteinas 3.1 %, grasas 60 %, hidra-
tos de carbono 3.7 %, celulosa 2.6 %, cenizas 0.6 %.
Minerales: sodio 0.514 %, potasio 0.038 %, calcio
0.062 %, magnesio 0.003 %, manganeso 0.00035 %,
cobre 0.00023 %,. Vitaminas: vitamina A 400 U,
vitamina BI 0.3 mg, vitamina B2 0.4 mg, vitamina B6
0.4 mg, vitamina PP 0.5 mg, vitamina E 6 mg.




