FICHA TECNICA CAVA ECOLOGICO

40 % Xarel- lo

Variedades 35 % Parellada
25 % Macabeu
El Truc

Vitiedos El Camp d"Urgell
LaPlana

Produccion 35.000 botellas

Grado Alcohdlico: 11.5 (v/v)

» Acidez total expresada en dcido tartdrico:
Analiticas

4.54/(
Anhidrido sulforoso total: 70 mg/[
Azicar residual después Brut Nature 3 g/l
Es un cava fresco, afrutado, muy limpio.
‘ Ligero en boca y con buen equilibrio.
Comentario

La burbuja es fina y forma elegantes
T0Sarios.
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Producto de Agricultura Ecoldgica

REFERENCIA: 61005

Tras el reposo de hasta 50 meses a temperatura y ambiente adecuados, nace nuestro CAVA BRUT
NATURE con las variedades de Xarel-lo 40 %, parel3lada 35 % y Macabeo 25 % cultivas segiin el
Reglamento CE n°331/2000 sobre AGRICULTURA ZCOLégI CA. Su elaboracion también cumple
dicha reglamentacion Ecologica.

Cava ligero con buen equilibrio, sabor fresco y afrutado de fina burbuja con elegante rosario SIN
AZUCAR ANADIDO.

Se recomienda tomar a temperatura 5°-6°




