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Pol. Ind. Camins Nous, parcela 4 
43740 Móra d’Ebre 
Tarragona 
 
INFORMACIÓN TECNICA 
 
COPOS DE ESPELTA ECOLÓGICOS  ref.: 151330 
 
- Certificado: ECOCERT 
- País de origen: Francia/U.E. – Fabricación: Francia 
- Descripción: producto procedente de la Agricultura Ecológica, cultivado y conservado sin 
adición de conservantes ni productos químicos de síntesis. Producto certificado 100 % 
ecológico que no ha sufrido modificación genética alguna. 
- Proceso: los grano de espelta de la especie Triticum spelt L. Se limpian antes de proceder a 
la cocción, para inactivar los enzimas. Esto permite una precocción del grano antes del 
laminado y secado. El fabricante estima en un máximo del 1% el riesgo de hallar impurezas de 
origen vegetal (restos de otros copos de cereales) en el producto. 
 
PROPIEDADES ORGANOLÉPTICAS: 
 
Aspecto: copos máx. 3% de partículas inferiores a 1.4 mm. 
Sabor y Olor: característicos, ausencia de aroma rancio, amargo o enmohecido. 
Color: marrón claro. 
 
PROPIEDADES FÍSICA Y NUTRICIONALES (POR 100 g): 
 
Humedad: máx. 13.5 % 
Glúcidos totales: 71 g 
Proteínas: 13.1 g 
Lípidos: 3.0 g 
Valor energético medio: 1338 KJ = 316 Kcal. 
 
PROPIEDADES MICROBIÓLOGICAS 
 
Flora aerobia mesófila: < 10.00 ufc/g 
Coliformes totales: > 100 ufc/g 
Coliformes fecales: < 10 ufc/g 
E.Coli: < 10 ufc/g 
Levaduras y mohos: 1.000/g 
Salmonella: ausencia en 25 g 
 
EMBALAJE Y CONSERVACIÓN 
 
Sacos de papel multihoja de 25 Kg.  
 
Almacenar en lugar fresco y seco en su envase de origen cerrado, conserva sus propiedades 
durante 12 meses. 
 


