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Pol Ind. Camins Nous, 3 
43740 Móra d’Ebre 
Tarragona 
 
INFORMACIÓN TECNICA 
 
ESPIRAL TRICOLOR  ECOLÓGICO    

ref. 261303 
 
- Certificado: CCPAE 
- País de origen: España 
- Ingredientes: sémola de trigo duro integral ecológica, tomate ecológico deshidratado 
4%, espinacas ecológicas deshidratadas 3 %  
- Productos no apto para los celíacos que ya contiene gluten 
- Proceso: recepción de la sémola de trigo duro integral ecológica en camiones 
cisterna, las espinacas y el tomate deshidratados en sacos. Se mezclan todos los 
ingredientes. Dicha mezcla se pasa al “garbell” y se transporta por aire a la prensa. Se 
amasa la sémola con agua y se hierve. Se aplasta a través del “bisenfi” y salen por los 
moldes escogidos. Se pasa al secado y a continuación a la cocción automática a más 
de 60ªC. El proceso finaliza tras 24 horas. 
 
PROPIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS (100 g): 
 
Humedad: 12 – 12.5 % 
Proteína: 10.5 – 12 % N x 5.7 s.s.s. 
 
VALOR NUTRICIONAL (POR 100 G) 
 
Energía: 1.536 KJ = 370 Kcal. 
Proteína:  12 g 
Hidratos de carbono: 76 g 
Materia grasa: 2 g 
 
EMBALAJE Y CONSERVACIÓN 
 
Bolsas de polipropileno de 500 gr. 
 
Almacenado en lugar fresco  y seco 14 º C  en su envase de origen cerrado, conserva 
sus propiedades durante 7 meses. 
 
 
 


