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Pol. Ind. Camins Nous, parcela 4 
43740 Móra d’Ebre 
Tarragona 
 
INFORMACIÓN TECNICA 
 
HARINA DE TRIGO BLANCA ECOLÓGICA  ref. 221104 
 
- Certificado: ECOCERT 
- País de origen: España. 
- Descripción: harina de trigo de producción ecológica 
- Ingredientes: harina 
 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPCITCAS: 
 
Aspecto: pulverulento, sin impurezas ni cuerpos extraños 
Color: blanco natural 
Olor: característico, sin olor rancio. 
Sabor: característico, sin rasgos de acidez, amargor o dulzor. 
Tacto: suave 
 
PROPIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS: 
 
Humedad: máx. 13 % 
Cenizas: máx. 0.58 % 
Proteína: mín. 11 
Gluten húmedo: mín. 27 % 
Falling number: mín. 335 
P: 40/50 
L: 110/125 
W: 140/170 
P/L: 0.45/0.55 
 
PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS 
 
Flora aerobias mesófila: < 1 x 10 6 ufc/g 
Levaduras y Mohos: < 1 x 10 4 ufc/g 
E. Coli: < 1 X 10 2 ufc/g 
Salmonella: ausencia en 25 g 
 
OTRAS ESPECIFICACIONES: 
 
Plaguicidas-pesticidas: < 10 ppb 
Aflatoxinas totales: < 5 ppb 
Ocratoxina A: < 1 ppb 
Zeralenona: < 20 ppb 
Deoxinivalenol: < 250 ppb 
Fumonisina: < 200 ppb 
 
EMBALAJE Y CONSERVACION 
 
Sacos de papel de 25 Kg.  
Almacenado en lugar fresco y seco en su envase de origen cerrado, conserva sus propiedades 
durante 12 meses. 


