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INFORMACION TECNICA

SALSA DE SOJA SHOYU ECOLOGICA ref. 121810

- Certificado: Ecocert / Soil Association.

- Pais de origen: Japon

- Descripcidn: producto ecoldégico, no modificado genéticamente.

- Ingredientes: habas de soja ecoldgicas (18 %), trigo entero ecoldgico (16 %),
sal marina, vino dulce de arroz ecoldgico Mikawa Mirin, agua.

- Proceso de produccion: se limpian las habas de soja, se dejan en remojo y se
secan; luego se tuestan al vapor y se prensan. El trigo es tostado y aplastado
por separado. Se mezclan ambos y se inoculan con esporas de koji. Se
incuban a 30 ° C durante 40 horas. Se prepara una salmuera con el producto
cultivado. Se deja fermentar la mas resultante en grandes botas de cerdo
durante minimo de 18 meses.

- Pasteurizacién: 83 -85 © C; perido de pasteurizacién: 2-3 minutos.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:

Olor: especifico del producto

Color: negro amarranado.

Gusto: especifico del producto
Apariencia: liquido espeso

Humead de las semillas: ausencia de aditivos
Cenizas: 2.50 %

PH (en el extracto de aceite): 4.17

Valor de peréxido: 0.60 (meqg/100 aceite)
Acidez: 0.32 %

Acidez inorganica: 0.33 (mg KOH/g)
Rancimato: 4.20 h/120 2 C

Acido hidrocianico: < 1ppb

Sal (NaCi): 17 %

CARACTERITICAS MICROBIOLOGICAS:
Salmonella: ausencia

EMBALAJE Y CONSERVACION
Presentado en bidones metalicos de 208 I.

Conservar el lugar fresco, seco en su envase original cerrado, puede
conservarse durante 24 meses sin ningun deterioro de su propiedades.



